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Alimentos e Alimentação Coletiva 

 Exopolissacarídeos de Phormidium autumnale como psicobióticos de interesse no tratamento do autismo? Libia Estefanía Sánchez Agredo; Juliano 
Lemos Bicas. 

 Obtenção e caracterização de concentrado proteico de soro de leite adicionado de extrato de cúrcuma. Jaqueline Vieira Piovezana Gomes; Lívya 
Alves Oliveira; Bárbara Pereira da Silva; Júlia d'Almeida Francisquini; Rodrigo Stephani; Antônio Fernandes de Carvalho; Ítalo Tuler Perrone; Ceres 
Mattos Della Lucia. 

Ciências Humanas e Sociais em Alimentação e Nutrição 

 Promovendo a alimentação saudável por meio do smartphone: uma estratégia educativa inovadora para adolescentes. Giselle Rhaisa do Amaral e 
Melo; Carolina Martins dos Santos Chagas; Natacha Toral. 

Epidemiologia e Políticas de Alimentação e Nutrição 

 Ambiente alimentar domiciliar e escolar e associação com o risco cardiometabólico em crianças: um estudo de base populacional em Viçosa – MG. 
Fernanda Martins de Albuquerque; Mariana De Santis Filgueiras; Naruna Pereira Rocha; Alice Divina Melo de Brito; Mariane Alves Silva; Luana 
Cupertino Milagres; Lara Gomes Suhett; Milene Cristine Pessoa; Juliana Farias de Novaes. 

 Avaliação do sistema de vigilância alimentar e nutricional em municípios da zona da mata mineira. Irene da Silva Araújo Gonçalves; Cíntia Pereira 
Donateli; Ariadne Barbosa do Nascimento Einloft; Janaina Aparecida Leite Duarte Saraiva; Mariana Belcavelo Lino Silva; Karen Oliveira Fracalossi; 
Fernanda Batista Ladeira; Rosângela Minardi Mitre Cotta; Tiago Ricardo Moreira; Glauce Dias da Costa. 

 Como se encontra a saúde, alimentação e nutrição das crianças participantes do Programa Bolsa Família? Ana Pereira Alvarenga; Silvia Aline Furtado; 
Rayane Oliveira Santos; Marília Aparecida Felizardo; Sabrina Silva Paixão; Milena Serenini Bernardes; Lílian Gonçalves Teixeira; Giovana Longo-Silva; 
Maysa Helena de Aguiar Toloni. 

 Desenvolvimento e Validação de Protocolo para realização do Registro Alimentar fotografado por pessoas cegas. Ursula Viana Bagni; Thaís Lima Dias 
Borges. 

 Doenças crônicas não transmissíveis em indígenas Krenak do estado de Minas Gerais Cristiane Alvarenga Chagas; Maria Augusta Correa Barroso 
Magno Viana; Aline Elizabeth da Silva Miranda; Adriano Marçal Pimenta; Mark Anthony Beinner. 

 Validação de um “Material de Apoio Docente” para promoção da alimentação saudável na escola. Yazareni José Mercadante Urquía; Luciana Neri 
Nobre; Ana Carolina Souza Silva; Luana Silva de Oliveira. 

Nutrição Básica Experimental 

 Compostos fenólicos da cereja (Prunus avium) com potencial quimiopreventivo e terapêutico no câncer de mama. Nara Nunes Lage; Andrea Urrutia; 
Marjorie Anne Loyosa; Stephen Talcott; Susanne Talcott; Maria Lucia Pedrosa; Giuliana Noratto. 

Nutrição Clínica 

 Desenvolvimento e validação de questionário de frequência alimentar com escore do consumo de sódio para pacientes hipertensos. Ana Luíse 
Duenhas Berger; Bruna dos Santos Cardoso; Luiz Aparecido Bortolotto. 

 Efeito Agudo do Chá Verde (Camelia Sinensis) na sensação de saciedade, fome, plenitude e ingestão alimentar prospectiva. Natália Cristina de Faria; 
Ana Paula da Costa Soares; Guilherme Fonseca Graciano; Karolinne Mello; Lucilene Rezende Anastácio. 

 Efeito do uso de suplemento nutricional enriquecido com ácido eicosapentaenoico em pacientes com câncer de cavidade oral: um estudo clínico. 
Bruna Cristina dos Santos Cruz; Thayana Calixto de Carvalho; Patrícia Fonseca dos Reis. 
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Alimentação Coletiva 

 Sustentabilidade social em restaurantes comerciais do município de Governador Valadares, Minas Gerais. Leandro de Morais Cardoso; Laís Sousa 
Costa; Angélica Cotta Lobo Leite Carneiro. 

Ciência de Alimentos - Alimento seguro e microbiologia de alimentos 

 Avaliação do potencial toxicológico de bacabas-de-leque pelos ensaios de fragilidade osmótica eritrocitária, artêmia salina e em raiz de cebolas. 
Rodolfo Castilho Clemente; Guilherme Nobre Lima do Nascimento. 

 Fermentação do café conilon (Coffea canephora) com culturas starters. Bruna Lessa as Silva; Larissa Diirr Bertoli; Daila Lima da Silveira; Renata Pancini 
Grillo; Samuel de Assis Silva; Rosane Freitas Schwan; Jussara Moreira Coelho; Patricia Campos Bernardes. 

Ciência de Alimentos - Caracterização química, físico-química e de compostos funcionais de alimentos 

 Avaliação da estabilidade de carotenoides presentes na farinha de mamão frente às condições de armazenamento. Liliane Sipriano de Oliveira, Júlio 
Francisco da Silva, Letícia Marins Gomes, Emanuelly Hoffman Zanotti Peixoto, Sérgio Henriques Saraiva, Daniela da Silva Oliveira 

Ciência de Alimentos - Ciências sensoriais e comportamento do consumidor 

 Produção e caracterização de vinagre de pitaia vermelha como estratégia de aproveitamento tecnológico. Annayara Celestina Ferreira Fernandes; 
Angélica Cristina de Souza; Cíntia Lacerda Ramos; Rosane Freitas Schwan; Disney Ribeiro Dias. 

Ciência de Alimentos - Tecnologia de alimentos e engenharia de processos 

 Combinação de compostos naturais na promoção da estabilidade oxidativa do óleo de linhaça. Gabriela Grassmann Roschel, Tayse Ferreira Ferreira da 
Silveira, Leticia Maeda Cajaiba, Inar Castro Erger 

Gastronomia 

 Memória e Identidade nas receitas tradicionais de mulheres negras de Ouro Preto – MG. Luanda Batista Demarchi; Bárbara Luiza dos Santos/; Bruna 
Veloso Trindade; Carina Marina Pereira/; Gabriela Cristina Ferreira da Silva; Lucas Júnior Ferreira Barbosa; Matheus Pereira Gelmini; Petterson Augusto 
Nunes; Ana Letícia Ferreira da Silva. 

Nutrição Básica Experimental 

 Dieta contendo óleo de linhaça, fonte de w3, melhora a cognição e desarma as vias moleculares associadas ao surgimento da doença de Alzheimer no 
hipocampo de camundongos obesos e diabéticos tipo 2. Marcella Ramos Sant'Ana; Kellen Cristina da Cruz Rodrigues; Rodrigo Martins Pereira; Mateus 
Vidigal de Castro; Alexandre Leite Rodrigues de Oliveira; André Gustavo Vasconcelos Costa; Leandro Pereira de Moura; Eduardo R. Ropelle; Jose Rodrigo 
Pauli; Dennys Esper Cintra. 

 Suplementação de polpa de açaí (Euterpe oleracea Martius) na dieta materna hiperlipídica: efeitos sobre o metabolismo redox nas ratas e na prole. 
Priscila Oliveira Barbosa; Melina Oliveira de Souza; Deuziane Pereira Domingos de Paiva; Maraísa Porfíria de Souza e Silva; Gabrielly Thaís dos Santos; 
Marcelo Eustáquio Silva; Giovanna Bermano; Renata Nascimento de Freitas. 

Nutrição Clínica 

 Consumo de FODMAPs: desenvolvimento, validade relativa e reprodutibilidade de um questionário de frequência alimentar curto acompanhado de 
manual fotográfico de porções alimentares. Luciana Miyuki Yamashita; Ligiana Pires Corona; Esther Dantas da Silva; Ana Paula Mendonça; Daniela de 
Assumpção; Antônio de Azevedo Barros Filho; Bruno Geloneze Neto; Ana Carolina Junqueira Vasques 

 Mockup de aplicativo para dispositivos móveis como aliado no tratamento da doença renal crônica. Adriana Cândida da Silva; Fernanda Lorraine 



Costa. 

 Validade De Equações Preditivas Para Taxa Metabólica Basal Em Pacientes Com Diabetes Melito Do Tipo 2. Thais Steemburgo; Thaiciane Grassi; 
Francesco Boeno; Tatiana Pedroso de Paula; Luciana Vercoza Viana; Mauren Minuzzo; Aline Nascimento; Alvaro Reischak de Oliveira; Mirela Jobim de 
Azevedo. 

Saúde Coletiva 

 Abusividade da publicidade de alimentos na televisão aberta brasileira. Julia Soares Guimaraes; Marina Oliveira Santana; Lais Amaral Mais; Fernanda 
Helena Marrocos Leite Villamarin; Paula Martins Horta; Ana Paula Bortoletto Martins; Rafael Moreira Claro. 

 Análise qualitativa de levantamento de aditivos alimentares em alimentos voltados para o público infantil e seus impactos na saúde. Luiza Vargas 
Mascarenhas Braga; Lucilene Rezende Anastácio; Alessandro Rangel Carolino Sales Silvas; Izabela Santana Sathler; Valesca Danielle Rios de Lima. 

 Atuação da vigilância alimentar e nutricional no Brasil: uma abordagem qualitativa. Irene da Silva Araújo Gonçalves; Cíntia Pereira Donateli; Ariadne 
Barbosa do Nascimento Einloft; Janaina Aparecida Leite Duarte Saraiva; Mariana Belcavelo Lino Silva; Fernanda Batista Ladeira; Karen Oliveira Fracalossi; 
Rosângela Minardi Mitre Cotta; Tiago Ricardo Moreira; Glauce Dias da Costa. 

 Festival comida de verdade: incentivando o desenvolvimento de habilidades culinárias entre graduandos do curso de nutrição. Nathália Luíza Ferreira; 
Marina Manoela Meireles Corrêa Zebral; Camila Soares de Oliveira; Elci Alves de Souza; Júlia Rezende Ghiotto Ribeiro; Alínia Quélia Araújo Bastos; 
Cristiane de Oliveira Lopes; Maria Tereza Gouveia Rodrigues; Suellen Fabiane Campos; Isabel Cristina Miranda Pinheiro Maia. 

 Segregação socioespacial em um grande centro urbano: repercussões no consumo de frutas e hortaliças. Mariana Souza Lopes; Waleska Teixeira 
Caiaffa; Amanda Cristina de Souza Andrade; Deborah Carvalho Malta; Sharrelle Barber; Amélia Augusta de Lima Friche. 

 
 

IV Congresso Nacional de Alimentos e Nutrição – “Menção Honrosa Pôster” 

 

Alimentação Coletiva 

 Condições Higiênico-Sanitárias em estabelecimentos que produzem comida japonesa e conhecimento de seus manipuladores sobre a produção de 
alimentos seguro. Luiza Martins de Souza; Juliana Costa Liboredo. 

 Inadequação nutricional do consumo de estudantes em um restaurante universitário de Sergipe. Gleiciane de Jesus Santana; Barbara Rafaela Santos 
Rocha. 

Ciência de Alimentos - Alimento seguro e microbiologia de alimentos 

 Caracterização das condições higiênico-sanitárias no preparo de alimentos no setor hoteleiro da cidade de Ouro Preto – MG. Amanda Leão Cardoso, 
Andreza Drumond de Almeida, Lais Teixeira de Oliveira, Wester Araújo Barud, Simone de Fátima Viana da Cunha, Érica Granato Faria Neves, Natália 
Alves Barbosa da Silva 

Ciência de Alimentos - Caracterização química, físico-química e de compostos funcionais de alimentos 

 Análise físico-química, compostos bioativos e potencial antioxidante da polpa do rambutan (Nephelium Lappaceum). Andreza Santana Santos; Raquel 
Oliveira Pereira; Ana Mara de Oliveira e Silva; Isadora Santos de Matos; Erivan Vieira Barbosa Junior; Anne Karoline de Souza Oliveira. 

 Avaliação da estabilidade do ácido ascórbico presente na farinha de mamão frente as condições de armazenamento. Liliane Sipriano de Oliveira; Júlio 
Francisco da Silva; Letícia Marins Gomes; Emanuelly Hoffman Zanotti Peixoto; Sérgio Henriques Saraiva; Daniela da Silva Oliveira. 

 Composição nutricional, compostos fenólicos totais e capacidade antioxidante da polpa e resíduo de gabiroba (Campomanesia Adamantium 



(Cambess.) O. Berg). Isadora Cristina Soares da Silva; Jeovana Cordeiro Souza; Julia Graciela Plaza de Oliveira; Aline Medeiros Alves Santos; Graciele 
Lorenzoni Nunes; Maria Margareth Veloso Naves; Patrícia Amaral Souza Tette. 

Ciência de Alimentos - Ciências sensoriais e comportamento do consumidor 

 Efeito das alegações de presença de prebiótico e probiótico sobre o comportamento de consumidores de cervejas puro malte. 
Hellen Helena Xavier Campelo Ávila; Emília Maria França Lima; Camila Carvalho Menezes; Priscila Cardoso Fidelis. 

 Uso de corante natural e biomassa de banana verde no desenvolvimento de catchup. Paula Brazileiro Mazziero; Amanda Cristina Andrade; Jéssica 
Ferreira Rodrigues; Mariana Mirelle Pereira Natividade; Sabrina Carvalho Bastos. 

Ciência de Alimentos - Tecnologia de alimentos e engenharia de processos 

 Avaliação do uso de aditivos em produtos cárneos processados e atendimento à legislação vigente. Heloísa Bonfatti Rodrigues Nogueira, Adriana 
Pavesi Arisseto Bragotto 

Gastronomia 

 Dietas da Moda: as contribuições da gastronomia para a alimentação saudável. Francielle Lourrainne Zeferino De Freitas; Júlia de Souza Moreira Silva; 
Natália de Carvalho Teixeira; Frederico Divino Dias. 

Nutrição Básica Experimental 

 Atividade anti-inflamatória e antioxidante in vivo do extrato etanólico dos frutos da pimenta rosa (Schinus Terebinthifolius Raddi). Nayara Bispo 
Macedo; Raquel Oliveira Pereira; Ana Mara de Oliveira e Silva; Andreza Santana Santos; Erivan Vieira Barbosa Junior; Anne Karoline de Souza Oliveira; 
Alan Santos Oliveira; Enilton Aparecido Camargo. 

 Consumo de ácido graxo ômega-3 reduz os níveis séricos de leptina e aumenta a expressão de receptores com ação anti-inflamatória no pulmão de 
camundongos obesos. Camila de Oliveira Ramos (Apresentador); Marcella Sant'Ana; Camila Venturini Ayres Cunha; Susana Nakandakari; Adelino 
Sanchez Ramos da Silva; Leandro Pereira de Moura; Eduardo R. Ropelle; Jose Rodrigo Pauli; Dennys Esper Cintra. 

 Eosinófilos são importantes na homeostase metabólica e inflamatória relacionada ao acúmulo de gordura no tecido adiposo. Amanda Carla 
Clemente de Oliveira; Ana Letícia Malheiros Silveira; Joyce Elisa Heredia; Bruna Caroline Oliveira; Adma Maciel Babetto; Mauro Martins Teixeira; Flávio 
Almeida Amaral; Marina Chaves de Oliveira; Adaliene Versiane Matos Ferreira. 

Nutrição Clínica 

 Associação das práticas alimentares parentais com a aversão a frutas, legumes e verduras de pré-escolares. Karla Gabrielle Sales Fernandes; Deisiane 
Ferreira Nascimento; Giovana Oliveira Monteiro; Tamiris Mariane Dourado de Siqueira; Mariana Melo de Paula; Laís Andrade dos Anjos; Bruna Nabuco 
Freire Siqueira; Danielle Góes da Silva. 

 Associação entre estado nutricional e força muscular de pacientes oncológicos submetidos ao tratamento quimioterápico. Luiza de Oliveira Possa; 
Jéssica Viana Hinkelmann; Nélia Pinheiro Mendes; Thalita Barros; Bruna Soares Faria; Erica Silva Aguiar; Carla de Oliveira Barbosa Rosa. 

 Avaliação da espessura do músculo adutor do polegar de adolescentes e fatores associados: Estudo Eva-JF. Priscila Moreira de Lima Pereira; Felipe 
Silva Neves; Vanessa Sequeira Fontes; Angélica Atala Lombelo Campos; Aline Andressa Silva; Larissa Stroppa Gonçalves; Eliane Rodrigues de Faria; 
Michele Pereira Netto; Renata Maria Souza Oliveira; Ana Paula Carlos Candido. 

 Elaboração de protocolo para a suplementação de ferro em indivíduos vegetarianos atendidos em projeto de extensão, Viçosa – MG. Maria Gott; 
Maria Sônia Lopes Duarte; Lisiane Lopes da Conceição; Fernanda Calistene dos Santos Oliveira; Leticia Soares Bueno da Silva; Tatiana do Nascimento 
Campos; Júlia Sena Cabral; Bruna Oliveira Viana; Pedro Faillace Thiesen; Rafael Junio Rombardi da Silva. 

 Impacto da cirurgia bariátrica nos parâmetros antropométricos e bioquímicos em usuários do Sistema Único de Saúde e da Rede Suplementar. 
Rebeca Rocha de Almeida; Márcia Ferreira Cândido de Souza; Victor Batista Oliveira; Marcos Antônio Almeida-Santos; Larissa Monteiro Costa Pereira; 



Juliana Teixeira da Silva; Ingrid Maria Novais Barros de Carvalho Costa; Antônio Carlos Sobral Sousa; Felipe José Aidar Martins. 

Saúde Coletiva 

 Caracterização dos alimentos anunciados em panfletos de supermercados de Belo Horizonte, MG segundo o grau de processamento industrial. 
Luiza da Silva Miranda; Clarisse Freitas Mendes; Rafael Moreira Claro; Paula Martins Horta. 

 Condições de saúde de mulheres expostas indiretamente à agrotóxicos. Fabiana Aparecida de Matos Calixto; Sophia Sol Garcia Fernandino; Sílvia 
Oliveira Lopes; Silvia Eloiza Priore. 

 Preditores da omissão do consumo de café da manhã em adolescentes: estudo saúde em Vespasiano. Magda do Carmo Parajára; Amanda Cristina de 
Souza Andrade; César Coelho Xavier; Fernando Augusto Proietti; Adriana Lúcia Meireles. 

 Prevalência de anemia ferropriva em mulheres privadas de liberdade. Leilyana Cristian Bezerra de Lima; Úrsula Viana Bagni. 

 Relação inversa entre horas de sono e excesso de peso em brasileiros graduados (Projeto CUME). Jéssica Bevenuto Mattar; Ana Luiza Gomes 
Domingos; Helen Hermana Miranda Hermsdorff; Adriano Marçal Pimenta; Josefina Bressan. 

 


